
 

Aktualisiert 1.5.2023 

Grillbuffet I 
mit Grillmeister 
 
verschiedene Rohkost- und Blattsalate,  
Kartoffelsalat, Nudelsalat (vegetarisch), Tomaten Mozzarella 
verschiedene Dips 
Baguette und Kräuterbutter 
*******  
Verschiedene Grillwürstchen, marinierte Hähnchen- und Schweinesteaks, 
Lyoner, gegrillter Fisch, 
Gemüsespieße (vegetarisch) 
Westernkartoffeln mit Sauercreme 
******* 
Dessert des Küchenchefs 
 
pro Person:   49,00* 
 *Bei kleineren Gruppen werden minimal 18 Teilnehmer berechnet 
Kinder 6 bis 10 Jahre:  20,00 
 
 
Grillbuffet II 
mit Grillmeister 
 
verschiedene hausgemachte Rohkost- und Blattsalate, Oliven und Peperoni 
Kartoffelsalat, griechischer Bauernsalat mit Feta 
Tomaten Mozzarella, verschiedene Dips 
Baguette und Kräuterbutter 
******* 
Marinierte Rinderhüftsteaks 
Schweinefilets 
Gegrilltes Maispoulardenbrüstchen 
Merquez 
Salsiccia 
gegrillter Fisch, Scampispießchen 
Eingelegter Schafskäse, Grillgemüse, 
Westernkartoffeln mit Sauercreme 
******* 
Dessert des Küchenchefs 
 
pro Person:   59,00* 
 *Bei kleineren Gruppen werden minimal 18 Teilnehmer berechnet 
Kinder 6 bis 10 Jahre:   25,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Aktualisiert 1.5.2023 

Grillbuffet Selbstgriller  Selbstgrillen (ohne Grillmeister) 
 
verschiedene Rohkost- und Blattsalate, Kartoffelsalat, Nudelsalat (vegetarisch), Tomaten Mozzarella 
verschiedene Dips, Baguette und Kräuterbutter 
******* 
Verschiedene Grillwürstchen, marinierte Hähnchen- und Schweinesteaks, Lyoner, gegrillter Fisch 
Gemüsespieße (vegetarisch) 
Westernkartoffeln mit Sauercreme, 
Gebackener Schafskäse 
******* 
Dessert des Küchenchefs 
 
pro Person:   38,00* 
 *Bei kleineren Gruppen werden minimal 18 Teilnehmer berechnet 
 
FÜR ALLE GRILLBUFFETS GILT: 
Grillhütte und -Terrasse Grillhütte bis 24 Sitzplätze 
    Terrasse bis 100+ Sitzplätze 
Die Grundlage dieses Angebots ist die uns im Vorgespräch gemeldete Personenzahl.  Bei Reduzierung 
der Personenzahl berechnen wir 50% des Buffetpreises für nicht oder stornierte Personen, jedoch 
immer mindestens 18 Teilnehmer. 
 
Personalkosten 
Ab 23.00 Uhr berechnen wir pro angefangene Stunden Aufpreis Eur. 50,- wegen extra 
Personalkosten. 
Ab 24.00 Uhr berechnen wir pro angefangene Stunden Aufpreis Eur. 100,- wegen extra 
Personalkosten. 
00.30 Uhr letzte Runde. 01.00 Uhr ist Personal abwesend. 
 
Getränkepaket (ohne Service): 
Hausweinen pro Flasche 1,0Ltr  

- Rotwein/ Rose/ Weißwein  24,00 
*Angebrochene Flaschen dürfen nach der Veranstaltung mitgenommen werden. 
 

Softgetränke 
- Mineralwasser   pro Flasche 1Ltr. 4,50 
- Cola/ Cola Light   pro Flasche  1Ltr. 5,50 
- Orangen-/ Zitronelimo  pro Flasche 1Ltr. 5,50 
- Apfelsaftschorle  pro Flasche  1Ltr. 4,50 

      
Bierpauschal:    

- Fass 15 Liter:   85,00   (bis ca. 15-18 Personen) 
- Fass 30 Liter: 150,00  (bis ca. 30 Personen) 

 
Hausruhe: 
Wegen unserer Hotelgäste bitten wir ab 23.00 Uhr um Hausruhe. 
 
  


