Hewttertag
MENU

Vorspeisce

Saltimboccca von der Jakobsmuschel
auf mariniertem griiner Spargel

oder

Ricotta-Soufflé auf mariniertem griinen Spargel

/wischengang

Spargelcreme Stppchen mit Barlauch CroGtons

Gaumenpause
Hausgemachtes Erdbeer-Rhabarber Sorbet

Hauptgang

Hahnchen Involtini geftllt mit Spargel und Béarlauch
auf Rhabarber-Pfeffer Sauce, dazu Erdapfelptiree
und Zucker-Mohrchen

oder

Kalbsrtickensteak im Bacon Mantel auf weiRem Spargeln,
Sauce Bernaise und neuen Kartoffeln

oder
Gebratenes Lachsfilet auf Spargelrisotto
oder

Kartoffel-Spargelpfanne mit gerosteten Nussen
und zerlassenen Vanilletomaten

Dessert

Mousse von weif3er Alpenmilch Schokolade
und Erdbeeren auf Minze und Karamell Coulis

-
A
k.
sag

-

\




-

Wwﬁﬁ&/bz‘;@ &
STV

Preise
b < &
Ment Ohne Gaumenpause ﬁi
Hahnchen Involtini  Statt 64€ fir 59€ 54€ :
Kalb Statt 74€ fur 69€ 64€
‘c‘ Fisch Statt 67€ fur 62€ 57€
Vegetarisch Statt 59€ fur 54€ 49€
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